Prefeitura Municipal de Pe¢anha
Iistado de Minas Gerais

ESTUDO PREVIO SOBRE O MODO DE FAZER A RAPADURA, COM VISTAS A
FORNECER INFORMACOES PRELIMINARES PARA O SEU REGISTRO

1. Introducgao

Considerando o pedido de Registro do Modo de fazer a Rapadura de
Pecanha, realizado pela Sra. Maria Goreth de Almeida, vice-presidente da
Associagao dos Artesdos, analisado e aprovado pelo Conselho Municipal do
Patriménio Cultural de Peganha em reunido datada do dia 29 de janeiro de 2015,
apresentamos o Estudo Prévio sobre a manifestacdo Este estudo traz as
informagdes basicas para se dar inicio aos trabalhos. Maiores informacoes deverédo
ser colhidas e sistematizadas apenas se o0 COMPAC deliberar pela continuidade do
processo de Registro. Tal exposicdo se orientara pelas proprias exigéncias do
IEPHA/MG, atendendo as seguintes premissas: "Nesse estudo deve constar a

L
importancia do bem imaterial para a memoria, a identidade, histéria, sociabilidade

e/ou a formacéo da sociedade local."

2. Estudo Prévio

O Modo de fazer a Rapadura € uma manifestagdo que ocorre no municipio

de Peganha em propriedades rurais. Caracteriza-se por ser um Bem Cultural de
natureza Imaterial, circunscrito ao campo das Formas de Expresséo.
Sabe-se que a producao surgiu como necessidade de alimentar os moradores das
antigas fazendas, proprietarios e trabalhadores. Intensificou-se com o passar do
tempo, tornando-se opgédo de comércio. O engenho esteve presente na grande
maioria das fazendas peganhenses. A producdo da rapadura fazia parte da rotina
destas propriedades.

De acordo com os relatos dos senhores Elbes Carvalho, Anténio Camilo,

fabricantes de rapadura em Pecanha, sua produgdo artesanal visa preservar as

A DELIBERACAO NORMATIVA DO CONEP, N¢ 02/2012, p. 66,
Av. dos Bragas, 118 - Centro ~ Pecanha/MG — CEP 39.700-000
Fone: (33) 3411-2574 - E-mail: cultura.cducacao@pecanha.mg.gov.br



Prefeitura Municipal de Pecanha
Estado de Minas Gerais

tradicbes e costumes dos antigos moradores, mantendo as caracteristicas que

aprenderam com seus pais.
E um processo que tem inicio com o plantio da cana de aclcar. Apds o corte, a cana
€ levada para o engenho, moida e levada para a tacha, onde o processo de fervura
a transforma em melado, que batido € despejado nas formas. Um processo que
exige conhecimento e mentem preservado o modo de fazer utilizado no passado.
Esta manifestagdo cumpre um importante papel no reconhecimento da
populagao peganhense em termos identitarios, e tem o reconhecimento de quem
adquire o produto, muito presente na mesa dos pecanhenses e no preparo de
receitas. Concluindo, a produgdo da rapadura é uma manifestacdo cultural de
grande importancia para Pecanha e regido e busca manter vivia a memoria dos
primeiros habitantes da antiga Mata do Pecanha, fazenceiros e parceiros na larefa

de desbravar a terra virgem.

Pecanha,18 de marco de 2015.

Maripa Raimunda Braga Le&o
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